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Werde

Fachpraktiker*in
Kuche

beim BVW Ostalb

REATIV IN DER KUCHE
EIN BERUF

Fachpraktiker*in Kliche

Naheres zu deinem Beruf

* Nach 3 Jahren hast du einen anerkannten Ausbil-

dungsberuf mit Hauptschulabschluss in der Tasche.
* Die Fachpraktiker*in Kiiche sind so gefragt, dass
du beste Chancen auf dem Arbeitsmarkt findest.

* Beschiaftigungsfelder gibt es in GroBkiichen und
Kantinen, in sozialen Einrichtungen, in Restaurant-
und Hotelkiichen und im Catering.

* Dir stehen viele Mdglichkeiten offen.
Mit einem guten Abschluss kannst du dich zur
Kochin, zum Koch weiterbilden.

* Den Grundstein legst du.
% Sag »Ja« zur Aushildung.

% Die dreijahrige Ausbildung erfolgt praxisnah in
unserer Einrichtung. Dort lernst du die Zubereitung
und das Anrichten von Speisen und Beilagen, eine
professionelle Kiichenpflege, die Einhaltung der
Hygienevorschriften und die Lagerung von Waren
und deren Kontrolle kennen.

* Wir schauen gemeinsam wo deine Starken sind
und unterstiitzen dich wahrend der Ausbildung wenn
du Hilfe brauchst, oder an deine Grenzen kommen
solltest.

% Die Ausbildung dauert 2 Jahre. Durch mehrere
Praktika erhédltst du umfassende Einblicke in ausge-
wihlte Betriebe.

Der Berufsschulunterricht findet in Waiblingen statt.
* Und am Ende deiner Ausbildungszeit erfolgt die
Abschlusspriifung.



